
Menù cena All You Can Eat

KIS SPECIAL
0.01 – kukki salmon
1pz Pane tostato fritto, foie gras, salmone tritato, gamberi rossi tritati, purea di avocado, 
caviale.

0.02 - Crisps yummy                                 

2pz Involucri di wonton fritti, salmone tritato, purè di patate, salsa teriyaki.

0.03 - Crisps salmon                                          

2pz Involucri di wonton fritti, salmone tritato piccante, Philadelphia, purea di avocado, salsa 
teriyaki.

0.04 - Crisps tuna                                            

2pz Alghe fritte, philadelphia, tonno tritato piccante, purea di avocado, fettine di mandorle, 
salsa teriyaki.

0.05 – capesante nioi
Capesante scottate, gamberi rossi tritati,caviale e salsa all’aglio leggermente salata, olio, 
limone.

0.06 – Crisps formaggio
0.08 – beestroot salmon
Filetto di salmone marinato in salsa di barbabietola rossa, purea di avocado, scorza di 
lime, mandorle, salsa all’aglio.

0.09 – shami ebi
Gambero rosso, scampi, gambero argentino, caviale, tartufo, uova di salmone.

0.10 – shiki crisps misto
Quattro diversi tipi di crisps, salse creativi delo chef.

0.11 – Shiromi sakana
Filetto di pesce bianco che arrotola una tartar di scampi, condito con uova di salmone, 
fettine di tartufo e salsa ponzu.

0.12 – Kukku crisps
Pane tostato fritto con foie grass all’interno, purea di avocado e caviale.

0.14 -Ebi shijo                               
2pz salmone, tempura di gamberi, teriyaki e salsa mango.

0.15 -  seppioline
pure di patate, seppioline fritte, salsa bbq giapponese

0.16 - wagyu spagnolo
wagyu della Spagna con sale rosa e caviale

0.17 - stracciatella umi
Pesce misto, stracciatella, gambero rosso, teriyaki, olio verde



0.18 - fragola kiss
Bocconcino con frutta fresca, Philadelphia, stracciatella alla fragola e masago

0.19 - fiori di zucca
fiori di zucca in tempura avvolte in salmone e capesante, mandorle, teriyaki e salsa mango

ANTIPASTI
10.01 – Edamame 
Baccelli di soia cotti al vapore.

10.02 – Wakame                                  

Insalata di alghe marinate.

10.03 – Samurai stick 
Involtini di gambero.

10.04 - Nuvolette di drago                              

Croccanti sfoglie al gambero.

10.05 - Patatine fritte                                    

10.06 – Takoyaki                                                 

Polpette di pastella ripieni di polpo con sopra salsa teriyaki, maionese giapponese ed una 
manciata di katsuobushi (fiocchi di tonno affumicato essiccato).

10.07 - Involtini primavera                        

Involtini croccanti ripieni di verdure.

10.08 - Chele di granchio                           

10.09 - Gyoza alla piastra                            

Ravioli ripieni di carne.

10.10 - Gyoza al vapore                        

Ravioli ripieni di carne.

10.11 - Green gyoza                                        

Ravioli di verdure al vapore.

10.12 - Shaomai gyoza                                 

Ravioli di gamberi e maiale.

10.13 -  ebi crystal
ravioli in pasta di cristallo

10.14 - Ravioli misti                                        

10.15 - Bao con pollo fritto                             

Pane cinese ripieno con pollo fritto, maionese ed insalata.

10.16 - Pane al vapore (coniglietto)
Pane cinese ripieno alla crema.

10.17 - Pane al vapore   

Pane cinese bianco.



10.18 - Crocchette di patate
10.19 - panzerottini
10.21 - chicken nuggets
10.23 pane al vapore (maialino)
Pane cinese ripieno alla crema

10.24 pane al vapore (panda)
1pz pane con ripieno di crema all’uovo

10.26 - Pane fritto                                      
Pane fritto.

10.27 - Gyoza fritti                                     
Ravioli ripieni di carne di maiale e verdure.

10.28 - Misto mare

NIGIRI (1pz)
1.02 - Nigiri salmon flambe                   

Nigiri salmone scottato con salsa cremoso, sopra semi di sesamo macinati.

1.03 - Nigiri maguro flambe                

Nigiri tonno scottato con salsa piccante e teriyaki, sopra mandorle a fette.

1.04 - Nigiri salmon special
1pz nigiri salmone, con sopra capesante tritate con salsa aromatizzata al mango, granella 
di nocciola

1.05 - Nigiri umi
5pz nigiri pesce misto 5pezzi creativi dello chef

1.06 - Nigiri pesto
1pz nigiri salmone sopra salsa pesto e parmigiano grattugiato

1.07 - Nigiri gambero raw
1pz Nigiri gambero crudo scottato con burro, pizzico di tartufo e caviale

1.08 - Nigiri wagyu
1pz nigiri manzo scottato con olio tartufato e cipollotto verde tritato.

1.09 - Nigiri amaebi
1pz nigiri gambero rosso con scorza di lime

1.10 - nigiri orata fior grass
1pz nigiri orata con foie gras scottato, pizzico di zenzero dolce con cipolla verde tritata

1.11 - Nigiri salmone                              

1.12 - Nigiri tonno                                          

1.13 - Nigiri branzino
1.14 – Nigiri orata
1.15 - Nigiri tempura                                       



Gamberi tempura, salsa piccante.

1.16 - Nigiri gamberi                                     
Gamberi cotti.

1.17 - Nigiri tako                                              

Polpo cotto.

1.18 – Nigiri ika
Seppie scottate e salsa ai funghi.

1.21 – Nigiri black
Riso venere, salmone scottato, mandorle, salse dello chef.

SASHIMI
Sashimi salmone                                       

Sashimi tonno                                             

Sashimi branzino
Sashimi hokkigai
Sahimi misto
Ostrica                                          

GUNKAN (1pz a porzione)
2.01 - Gunkan tempura                                
Salmone esterno con tempura di gamberi sopra, teriyaki, salsa cocco.

2.02 – Gunkan mozzarella
Salmone esterno, straciatella e mozzarella.

2.03 - Bigne umi
1 pezzo al slmone e 1 al tonno, con sopra gambero rosso tritato e fetine di tartufo.

2.04 - Gunkan spicy salmon                 

Salmone esterno sopra tartar di salmone, salsa piccante, polvere di tempura fritta.

2.05 - Gunkan spicy tonno                          

Tonno esterno sopra tarta di tonno piccante, pizzico di cipolla verde tritata.

2.06 - Gunkan flambe                                    

Salmone esterno scottato con salsa cremosa cospargere con polvere di sesamo.

2.07 - Gunkan pesto                                      

Salmone esterno sopra tarta salmone con salsa pesto cospargere la polvere di formaggio 
sopra.

2.08 – Gunkan mango
Branzino esterno, philadelphia, salsa al mango e mango fresco.



2.10 – Gunkan yummy
Salmone esterno, philadelphia tartufata, granella di nocciola.

2.11 – Gunkan gold
Tonno esterno, philadelphia, salsa teriyaki, patate dolci fritte.

2.12 - Gunkan Philadelphia                            
Tonno esterno sopra philadelphia salsa teriyaki e brandelli di patate dolci.

2.13 - Gunkan tobiko                                         
Tonno esterno sopra philadelphia salsa teriyaki e brandelli di patate dolci.

2.15 – Gunkan black
Riso venere, salmone, salsa piccante, teriyaki, cipolle fritte.

CARPACCI
3.01 - Carpaccio yasai                                
Carpaccio salmone, verdure in salamoia, salsa ponzu.

3.02 - Carpaccio flame
Carpaccio tonno, paprika, patate dolci fritte, ponzu al sapore aglio

3.03 – Carpaccio mare alghe
Carpaccio orata, scorza di lime, alghe miste, salsa ponzu.

3.04 – Carpaccio forest
Carpaccio tonno, varie salse tartufate.

3.05 - Carpaccio passion fruit                 
Carpaccio salmone, salsa frutto della passione.

3.06 - Carpaccio salmone                           
Carpaccio salmone, salsa ponzu.

3.07 – Carpaccio cappesante
Cappesante, gambero rosso, scorzza di lime, olio verde, salsa ponzu.

3.08 - Carpaccio tris                                    

Tre gusti di pesce, salsa ponzu.

3.09 – Carpaccio umami
Carpaccio di pesce misto in salsa ponzu.

3.10 - Carpaccio tonno                              

Tonno, salsa ponzu, olio limone.

3.11 – Carpaccio mango
Salmone, mango fresco, salsa al mango, pistacchio.

3.12 - Carpaccio cocco
Carpaccio salmone, mango, lime, salsa al cocco

3.13 – Carpaccio umi flambe
Pesce misto scottato, salsa wasabi, pepe nero



TACOS KIS (1pz a porzione)
4.01 – Tacos mango
Con philadelphia dolce alla nutella, mango fresco,salsa aromatizzata al mango.

4.02 - Tacos salmon                                 

Philadelphia, salmone, avocado, pomodoro, salsa guacamole.

4.03 – Tacos spicy salmon
Philadelphia, salmone piccante, cipolla verde tritata, polvere di tempura fritta.

4.04 - Tacos spicy tonno                           

Philadelphia, tonno piccante, cipolla verde tritata, brandelli di patate dolci fritte.

4.05 - Tacos miura                                      

Philadelphia, salmone cotto, cipolle fritte, teriyaki.

4.06 – Tacos mozzarella
Philadelphia, pomodoro, mozzarella, straciatella, salsa pesto, polvere di formaggio.

TATAKI
5.01 – tataki salmon special
Salmone, arachidi tritate, patate dolci grattugiate, salsa all’aglio.

5.02 - Tataki salmon pistacchio          
Salmone, pistacchio tritate, salsa funghi.

5.03 – Tataki tonno special
Tonno, coriandolo tritato, salsa pesto, parmigiano

5.04 - Tataki kis
Salmone, noci tritate, salsa funghi.

TARTAR
6.01 - Tarta salmone normale             

Salmone, purè di avocado, salsa ponzu.

6.02 - Tarta salmone passion fruit
Salmone, frutto della passione, olio limone.

6.03 - Tarta yasai                                            
Salmone, verdure in salamoia, salsa ponzu, olio verde.

6.04 - Tarta tonno normale                          

Tonno, brandelli di patate dolci, salsa ponzu.

6.05 – Tarta yummy
Salmone, tartufo, scampi, salsa ponzu, olio tartufato

6.06 – Tarta kis



Salmone, patate dolci fritte, salsa speciale, olio verde.

CHIRASHI
7.01 - Chirashi salmone                          

Riso, salmone, salsa di mango, stracciatella, mango fresco, chips di farina fritta.

7.02 – Chirashi speciale
Riso, salmone, mozzarella, straciatella, formaggio grattugiato.

7.03 – Chirashi venere
Riso venere, tarta salmone, kataifi, teriyaki, salsa mango

7.04 – Kis venere
Riso venere, mango, cipolle fritte, teriyaki.

HOSOMAKI
8.01 – Hoso kis
4pz     Maki fritto, philadelphia tartufata, patate dolci fritte, straciatella.

8.02 - Hoso star                                                 

4pz Maki fritto, philadelphia, polvere d'oro, noci tritate, teriyaki.

8.03 - Hoso pesto                                            
4pz Maki fritto con kataifi, tarta salmone, pesto formaggio, grattugiato.

8.04 – Hoso mango
4pz     Maki fritto, philadelphia, mango fresco, salsa mango, masago.

8.05 - Hoso salmone
6pz salmone                                

8.06 - Hoso tonno
6pz tonno                                  

8.07 - Hoso avocado
6pz avocado                      

8.08 - Hoso kappa 
6 pz Cetriolo.                                

8.09 - Hoso tonno cotto
6pz  tonno cotto.                    

TEMAKI
8.15 - Temaki salmone                              

Salmone, avocado.

8.16 - Temaki tonno                                     

Tonno, avocado.



8.17 - Temaki yasai                                      
Avocado, cetriolo.

8.18 - Temaki tempura                                   

Tempura gamberi, avocado, teriyaki.

8.19 - Temaki miura                                     

Salmone cotto.

8.20 - Temaki spicy tonno                           

Tonno piccante, avocado, patate dolci fritte.

8.21 - Temaki spicy salmone                     
Salmone piccante, avocado, patate dolci fritte.

URAMAKI 
9.01 - Ura maki salmone avocado
Salmone, avocado, sesamo.

9.02 - Ura maki tonno avocado               

Tonno, avocado, sesamo.

9.03 - Ura maki tonno cotto                       

Sesamo, tonno cotto, avocado.

9.04 - Ura maki miura                                   

Sesamo, salmone cotto, mais, avocado, teriyaki.

9.06 - Ura maki mandorle                         

Salmone, avocado, philadelphia gusto di tartufo, mandorle.

9.07 - Ura maki spicy salmone                

Sesamo, salmone, tarta di salmone piccante, fette di peperone verde, polvere di tempura 
fritta.

9.08 - Ura maki spicy tonno                         

Sesamo, tonno, avocado, tarta tonno piccante, brandelli di patate dolci fritte.

9.09 – Ura maki capesante
Scampi, philadelphia, avocado, capesante, upvo di salmone, salsa wasabi.

9.10 - Ura maki pesto                                

Tempura di gamberi, tarta di salmone, pesto, formaggio grattugiato.

9.11 – Ura maki gold
Tempura di gamberi, philadelphia, tartufo, polvere dorata.

9.12 – Ura maki smoked
Philadelphia, avocado, salmone affumicato, purea di avocado, noci tritate.

9.13 – Ura maki dragon roll
Aragosta, avocado, polvere dorata

9.14 – Ura maki tempura special



Gamberi in tempura, pesce misto, salsa piccante, noci tritate

9.15 - Ura maki california                        

Sesamo, bastoncini di granchio, avocado.

9.16 - Ura maki tempura                              

Sesamo, gamberi tempura, avocado, patate fritte, teriyaki.

9.17 - Ura maki yasai                                
Sesamo, avocado, cetriolo, mozzarella, stracciatella.

9.18 - Ura maki philadelphia                        

Sesamo, salmone, avocado e Philadelphia.

9.19 - Ura maki philadelphia plus 
Philadelphia, avocado e salmone.

9.20 – New tiger roll                                        
gamberi tempura,tarta salmone,polvere fritta,teriyaki.

9.21 – Flame tiger roll                                  
gamberi tempura,avocado,salmone scottato,teriyaki.

9.22 - Black ebiten                                         
Riso venere, gamberi tempura,salsa cocco e kataifi

9.23 – Wagyu roll
Avocado, gamberi in tempura, manzo wagyu, foie gras, sale rosso, cipolle fritte.

9.24 – Gold wagyu roll
Ripieno di asparagi in tempura e insalata, ricoperta da manzo di wagyu, oro in polvere e 
salsa speciale dello chef.

9.25 – Black rosato roll
Riso venere, ripieno di salmone e avocado, philadelphia, fragole e salsa alle fragole.

9.26- Black karaage                                       
Riso venere, pollo fritto, avocado, philadelphia, teriyaki, noci.

9.27 – Ura karaage                                         
Pollo fritto, philadelphia, teriyaki, noci.

9.29 – Ura Almond Roll                       
 philadelphia,salmone cotto,teriyaki,mandora.

9.30- Tori roll                                             
pollo fritto, avocado, philadelphia, salmone esterno, teriyaki, kataifi.

9.31 –pistacchio roll                          
avocado, pistacchio, salsa mango

9.34 – Ura ebi cheese
Gambero in tempura, cheese, teriyaki, mandorle.

9.35 – Uramaki new venere
Gamberi in tempura, philadelphia, tarta salmone, mandorle, teriyaki, salsa masago.

9.36 – Ura black miura
Riso venere, salmone cotto, avocado, teriyaki, cipolle fritte.   



ZUPPE&INSALATE
10.31 - Zuppa agropiccante                  

Uova, funghi, tofu.

10.32 - Zuppa di miso                                 
Miso, tofu, (erba cipollina).

10.33 - Zuppa ai frutti di mare               

Gamberi, frutti di mare, uova, verdure.

10.34 - Insalata mista mare                      

Con salsa al sesamo.

10.35 - Insalata rucola e polpo           

Con salsa al sesamo.

10.36 - Insalata classica                           

Con salsa al sesamo.

10.37 – Zuppa mais e pollo 
Mais, pollo ed erba cipollina.

PRIMI
11.01 - Ramen con manzo 
Spaghetti in brodo leggermente piccante con carne di manzo e verdure, uova.

11.02 - Riso alla cantonese 
Riso saltato con prosciutto cotto, piselli ed uova.

11.03 - Riso bianco                                       

11.04 - Riso al curry                                     

Riso saltato al curry con pollo.

11.05 - Riso ai frutti di mare                       

Riso saltato con frutti di mare, uova e piselli.

11.07 - Gnocchi di riso                                  

Gnocchi di riso saltati con verdure.

11.08 - Chicken udon                                  
Spaghetti udon saltati con pollo, verdure ed uova.

11.09 - Ebi udon                                               

Spaghetti saltati con gamberi, verdure ed uova.

11.10 - Udon green                                         
Spaghetti udon saltati con verdure ed uova.

11.11 - Spaghetti di riso                          

Spaghetti di riso con verdure ed uova.

11.12 - Spaghetti di riso con gamberi    
Spaghetti di riso saltati con gamberi.



11.13 - Spaghetti di riso con pollo
11.14 - Spaghetti di soia piccanti     
Con carne di maiale.

11.15 - Spaghetti di soia                        

Spaghetti di soia saltati con verdure.

11.16 - Spaghetti di soia con gamberi
Spaghetti di soia con gamberi.

11.17 - Riso con verdure                         

Riso saltato con verdure miste.

11.20 - Phad thai                                         
Spaghetti thailandesi saltati con gamberoni e verdure.

SPIEDINI&TEPPANYAKI
12.01 - Tori teppanyaki                               
3pz Spiedini di pollo.

12.02 - Sake teppanyaki                           
2pz Salmone alla piastra.

12.03 - Seppie teppanyaki                         
3pz Spiedini di seppie.

12.04 - Ebi teppanyaki                               
3pz Spiedini di gamberi.

12.05 - Gamberoni alla griglia             

SECONDI
12.06 - Manzo funghi e bambù                 

12.07 - Manzo piccante                        

12.08 - Pollo con funghi e bambù            

12.09 - Pollo karaage                                 

12.10 - Pollo alle mandorle               

12.11 - Pollo piccante                              
12.12 - Pollo al curry                                     

12.13 - Pollo agrodolce                            

12.14 - Pollo al limone                           

12.15 - Maiale in salsa agrodolce   

12.16 - Gamberi con funghi e bambù
12.17 - Gamberi sale e pepe                  



12.18 - Gamberi piccanti                         
12.19 - Gamberi in agrodolce                 

12.20 - Tailandese gamberi                         
12.21 - Tailandese manzo
12.22 – Anatra all’arancia
12.23 – Anatra alla pechinese                          

12.31 – Tonkatsu  
Cotoletta di maiale fritta

TEMPURE
12.24 - Ebi tempura                                        

Tempura di gamberi.

12.25 - Ika furai                                              
Tempura di calamari.

12.26 - Yasai tempura                                  
Tempura di verdure miste.

VERDURE
12.27 - Funghi e bambù                             
12.28 - Verdure miste                              
12.29 - Tofu in salsa piccante con carne
Con carne di maiale.

PIATTI CALDI
12.30 - Piatto caldo con manzo
12.31 – Piatto caldo di cozze            


